
INGREDIENTS :

. 4 cuillères à soupe de cointreau ou triple sec (au choix)

. 2 cuillères à soupe de sirop de citron

. 2 cuillères à soupe de sirop d’orange

. 1 bouteille de Champagne Brut

Mettre au frigo les ingrédients et les associer avec la bouteille 
de Champagne au moment de servir dans un récipient.
Servir à la louche dans des verres assez gros.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


