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ANDOUILLETTES DE TROYES A LA
MOUTARDE EN GRAINS AU
CHAMPAGNE
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Pour 4 personnes

INGREDIENTS :

. 4 andouillettes

. moutarde en grains

. 1 bon verre de champagne
. 100 g de creme fraiche

. poivre

Poser dans un plat creux beurré les andouillettes enrobées de
moutarde. Arroser de Champagne et mettre a cuire a feu
moyen pendant 30 minutes.

Mélanger la creme fraiche avec la moutarde, poivrer et verser
sur les andouillettes, laisser cuire encore 10 minutes.

Servir avec des pommes de terre sautées.
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